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16 Cent/kg SG mehr fi'I:I;'
speziell gefitterte Schyweine

Ein neues Markenfleisch-
Programm in Stddeutsch-
land gibt die Rations-
gestaltung fur die
Mastschweine genau vor.
Der Preisaufschlag uber-
steigt den Mehraufwand.

isher lagen wir bei der Betriebs-
Bzweigauswerlung unseres Erzeu-

gerringes eher im unteren Viertel.
Seit wir Schweine fiir das Qualivo-Pro-
gramm erzeugen, gehoren wir zu den bes-
ten 25 %", freut sich Ralf Gitschier. Seit-
dem der Mister aus Denkingen in Ober-
schwaben nach den Richtlinien des
Programmes fiittert, erhohten sich die Ta-
geszunahmen seiner Schweine um 50 g
auf iiber 800 g, die Futterverwertung ging
um 0,1 auf 1:2.84 zuriick.

Entscheidend fiir die wirtschaftliche
Verbesserung war jedoch der hohere
Erlés. Sein Abnehmer zahlt ihm 16 ct pro
kg SG Zuschlag auf die amtliche Preis-
feststellung in Baden-Wiirttemberg fiir
E-P-Schweine. Der Aufschlag gilt fiir alle
abgelieferten Tiere.

Der Basispreis bei 56 % Muskel-
fleischanteil (MFA) wird von der amt-
lichen Notierung abgeleitet. Dazu wird
der ermittelte Preis zunéchst durch den
durchschnittlichen MFA aller bei der
Preisfeststellung beriicksichtigten Tiere
geteilt und anschlieBend mit 56 multi-
pliziert.

.Dadurch liegt der Basispreis fiir Qua-
livo-Schweine zwar um einige Cent unter
dem ZMP-Preis®, erklirt Gitschier. Da-
fiir sei aber die Abrechnungsmaske fiir
typbetonte Schweine attraktiv. Zwischen
56 und 60 % MFA betrigt der Zuschlag

2 Cent fiir jedes zusitzliche Prozent MFA,

zwischen 60 und 65 % Muskelfleischan-
teil sind es 1 Cent je Prozent. Auf der an-
deren Seite drohen Abschlidge von 3 Cent
je Prozent weniger Fleischanteil, wenn
der MFA zwischen 51 und 56 % liegt. Das
heiflt: Zumindest bei sehr typbetonten
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Schweinen hebt die Maske den Nachteil
beim Basispreis weitgehend auf.

7,5 ct/kg SG hohere
Futterkosten

Unbestritten: Dem héheren Erlos des
Premiumfleisch-Programms steht ein gro-
Berer Aufwand gegeniiber. Zusitzliche
Kosten entstehen Landwirt Gitschier vor
allem durch die Fitterungsauflagen. So
muss der Sojaschrot aus gentechnikfrei-
em Anbau stammen, was Mehrkosten
von 1,50 € pro erzeugtem Schwein verur-
sacht. Dabei ist ein durchschnittlicher
Preisabstand von 3 €/dt zu konventionel-
lem Schrot unterstellt.

Starker zu Buche schldgt das vorge-
schriebene Qualivo-Mineralfutter, das
eine Spezialmischung aus getrockneter
Biestmilch, Kriautern, Hefen und hochwer-
tigen Spurenelementen enthilt. Dieser
Zusatz soll das Immunsystem
der Tiere anregen, eine besse-
re Futterverwertung bewirken
und zu einem hoéheren Anteil
an intramuskuldrem Fett fiih-
ren. Das Mineralfutter ist rund
70 €/dt teurer als herkomm-
liche Ware. Dadurch entste-
hen Mehrkosten von 5,60 €
pro Tier. In der Summe verteu-
ern somit die Fiitterungsaufla-
gen die Produktion um 7,10 €
pro Schlachtschwein bzw. um
etwa 7,5 ct/kg SG.

Daneben bestehen weite-
re Fiitterungsauflagen, die in
der Regel aber keine weite-
ren Kosten verursachen. So ist
die Ration in der Endmast ab
60 kg Lebendgewicht fest vor-
geschrieben. Sie muss rund
70% Gerste, 10% Weizen,
20 % Sojaschrot und 3 % Qua-
livo-Mineralfutter enthalten. In
der Vormast darf der Weizen-
anteil bis zu 30 % hoch sein.

Das Programm passt gut zum
Betrieb: Ralf Gitschier (links)
mit Berater Martin Russ.




Moglichst wenig
ungesattigte Fettsauren

Mais und Maisprodukte, Rapsproduk-
te und Pflanzendle diirfen wihrend der
gesamten Mast nicht verwendet werden.
Denn alle diese Produkte haben einen
vergleichsweise hohen Anteil an ungesiit-
tigten Fettsduren. Nehmen Schweine
diese Futtermittel auf, steigt auch der
Anteil dieser Fettsduren in ihrem Korper-
fett, was den Geschmack des Fleisches
negativ beeinflussen soll (siche Kasten
~Schweiz: Fettzahl beeinflusst Preis”, Sei-
te 106).

Fiir Schweinehalter Harald Koberle
aus Ostrach, der auf gut 700 Plidtzen Qua-
livo-Schweine miistet, war die Umstellung
der Fiitterung relativ einfach zu bewerk-
stelligen. Er hat gegeniiber seiner vorhe-
rigen Ration lediglich den Gerstenanteil
erhéht und den Olanteil von knapp 1%
durch Glycerin ersetzt. ,.Ganz gleichwer-
tig ist der Ersatz nicht, weil der Staubbin-
dungseffekt nicht so gut ist wie beim OI*,
schriankt Kéberle ein. Zudem sei Glyce-
rin pro Energieeinheit etwas teurer.

Die Umstellung der Fiitterung hat bei
seinen Schweinen zwar zu keiner erkenn-

baren Verbesserung der biologischen
Leistungen gefiihrt. Sehr zufrieden ist er
aber mit der Gesundheit seiner Tiere und
dem hohen Muskelfleischanteil von
durchschnittlich iber 60 %.

Harald Kéberle miistet auf

700 Pliitzen Qualivo-Schweine.
Er lobt die Gesundheit und

den hohen Muskelfleisch-
anteil seiner Tiere.

Unterm Strich rechnet sich das Pro-
gramm auch fiir Koberle, weil die Preis-
maske seine typbetonte Zweirassenkreu-
zung aus Deutscher Landrasse und Pié-
train gut honoriert und den niedrigeren

Was ist Qualivo?

Qualivo ist ein Premiumfleisch-Pro-
gramm, das das Schweizer Futtermittel-
unternehmen Hofmann AG in Biitz-
berg entwickelt hat. Vor rund zehn Jah-
ren haben Berater und Landwirte die
Qualivo Deutschland GmbH gegriindet
und das Programm in Stiddeutschland
eingefiihrt, und zwar zunichst nur fiir
die Rindermast. Die Richtlinien sehen
hierfiir u.a. eine Getreidemast ohne Si-
lagen vor, aber mit viel Raufutter (Heu
oder Stroh). Die teilnehmenden Land-
wirte verpflichten sich vertraglich, ihre
Tiere nach den Qualivo-Richtlinien zu
erzeugen. Die Mitgliedschaft wie bei ei-
ner Erzeugervereinigung ist hingegen
nicht vorgeschrieben.

Das Programm hat sich seitdem be-
hauptet, wenn auch auf bescheidenem
Niveau. Jihrlich werden in Deutschland
rund 4000 Rinder nach Qualivo-Kriteri-
en erzeugt und vermarktet. Verkauft
wird das Fleisch groftenteils iber Metz-
gereien. Mittlerweile bieten 160 Fachge-
schiifte in Siiddeutschland Qualivo-Pro-
dukte in ihren Verkaufstheken an.

Da Kunden immer wieder auch Qua-
livo-Fleisch vom Schwein gefordert ha-
ben, haben die Betreiber der Qualivo
GmbH vor zwei Jahren ein dhnliches
Programm fiir Schweine aufgelegt. Pro
Woche werden derzeit in Siiddeutsch-
land insgesamt 370 Schweine iiber diese
Schiene vermarktet. -do-
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Basispreis zum grofien Teil wie-
der wettmacht.

Planbefestigte
Liegefldache

Hinzu kommt: Wie seinem
Berufskollegen Ralf Gitschier
entstehen ihm keine weiteren
Kosten durch die Haltungsvor-
schriften des Qualivo-Pro-
gramms. Die Vorgabe lautet,
dass die Liegeflichen planbe-
festigt sein miissen. Koberle
hilt seine 700 Qualivo-Schwei-
ne in einem planbefestigten
Stall. Zum Abkoten nutzen die
Tiere den Auslauf. der mit Spal-
tenboden ausgelegt ist. Ralf
Gitschier mistet seine Schwei-
ne in zwei Kistenstillen mit
Einstreu, die bereits in den
90er Jahren gebaut wurden.
Eine Vorgabe zur Genetik der
Tiere beinhaltet das Programm
nicht.

Vorausgesetzt, es fallen
—wie in den genannten Praxis-
betrieben - keine weiteren
Kosten fiir Haltungsauflagen
an, und ein Mister kann die
Vorteile der Abrechnungsmas-
ke durch hochprozentige Schweine weit-
gehend ausschopfen, bleiben vom Pro-
grammaufschlag rund 7 bis 9 ct/kg SG
iibrig.

Das Qualivo-Programm ist vor allem
fiir Méster interessant, die bereits einen
planbefestigten Stall haben oder einen
solchen planen™, macht Martin Russ klar.
Der Landwirt ist Vorstand der Qualivo
GmbH, macht die Vertrdge mit den Pro-
gramm-Landwirten und organisiert die
Vermarktung der Qualivo-Schweine.
Auch die Kontrollen fiihrt er derzeit noch
selbst durch. Den Transport der Tiere und
die Abrechnung iibernimmt ein Vieh-
hindler.

Russ, der auf seinem Hof fiir das Qua-
livo-Programm selbst Rinder méstet, hat
bisher sieben Schweinehalter unter Ver-
trag, die Qualivo-Schweine misten. Pro
Woche verkaufen sie 240 Tiere iiber das
Markenfleisch-Programm.

Adler stellt voll auf
Qualivo um

Wichtigster Abnehmer der Qualivo-
Schweine im siidlichen Baden-Wiirttem-
berg ist der renommierte Schwarzwilder
Wurst- und Schinkenspezialititenherstel-
ler Adler in Bonndorf, der zurzeit 200 Pro-
gramm-Tiere pro Woche aufkauft. Weitere
Schweine werden an die Fleischergenos-
senschaft Offenburg vermarktet.

Adler betreibt selbst einen kleinen
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den Qualivo-Schweinen iiberzeugt.

Ulrich Albert vom Schinkenhersteller Adler ist von

Fotos Dorsch

Schlachthof mit einer Kapazitit von 500
Schweinen pro Woche. Der Spezialititen-
hersteller vermarktet Wurst und Fleisch
iiber zehn eigene Verkaufsfilialen und an
rund 20 Fachmetzgereien in Siidbaden.
Zudem beliefert er die deutschen Filialen
der Schweizer Migros-Kette mit feinzer-
legtem Fleisch.

Adler ist mittlerweile auch Gesell-
schafter der Qualivo GmbH. Das
Schlacht- und Verarbeitungsunternehmen
schult zusammen mit Martin Russ die
Metzger, die seine Fleisch- und Wurstspe-
zialitdten abnehmen, und unterstiitzt sie
im Marketing. So stellt er Plakate und

Flyer zur Verfiigung oder hilft bei der Be-
schriftung von Verkaufswagen.

Dass der Fleischverarbeiter auf das
Markenfleisch-Programm setzt, hangt
vor allem mit den strengen Fiitterungs-
vorgaben zusammen. ,Die standardi-
sierte Ration fiihrt zu einer einheitlichen
und guten Fleischqualitit®, ist Verkaufs-
leiter Ulrich Albert iiberzeugt. Das ma-
che sich vor allen beim Fett, das Haupt-
geschmackstriger ist, bemerkbar. Der
Speck der Qualivo-Schweine sei kerniger
und nussiger und habe eine konstante
Qualitat. Fiir den gelernten Metzger steht
fest: ,Nur wenn ein Produkt nachhaltig
besser schmeckt als die iibliche Ware, gibt
der Endverbraucher auf lange Sicht mehr
Geld dafiir aus.”

Sobald genug Tiere verfiigbar sind, will
das Unternehmen bei den Schweine-
schlachtungen komplett auf Qualivo um-
stellen. ,Wir haben als regionaler
Schlachthof nur dann eine Existenzbe-
rechtigung, wenn wir uns mit unseren
Produkten abheben. Deshalb wollen wir
in Zukunft alles unter der Dachmarke
. Qualivo* vermarkten®, erldutert Ulrich
Albert die Unternehmensentscheidung.

Wir halten fest

In Stiddeutschland mésten Landwirte
jetzt auch Schweine fiir das Premium-
fleisch-Programm Qualivo. Der Preisauf-
schlag fiir Programmtiere betrigt 16 ct
pro kg SG. Die Richtlinien beinhalten
eine standardisierte Fiitterung mit Soja
aus gentechnikfreiem Anbau und einem
speziellen Mineralfutter mit vorgegebe-
nen Zusatzstoffen. Mais- und Rapspro-
dukte sowie Futterdle diirfen nicht zum
Einsatz kommen, weil sie zuviel ungesit-
tigte Fettsduren enthalten. Der Speziali-
tatenhersteller Adler bezieht fiir seinen
regionalen Schlachthof im badischen
Bonndorf nur noch Qualivo-Schweine.

Klaus Dorsch

Schweiz: Fettzahl

In der Schweiz, aus der das Qualivo-
Programm stammt, wird den ungesiit-
tigten Fettsduren im Fleisch weit mehr
Beachtung geschenkt als in Deutsch-
land. So fiihrten unsere Nachbarn be-
reits vor rund 20 Jahren mit der Fett-
zahl einen Parameter ein, der den An-
teil an ungesittigten Fettsduren im
Schweinefleisch wiederspiegelt.

Um die Fettzahl zu ermitteln, wird an
einer definierten Stelle des Schlachtkor-
pers Riickenspeck entnommen. An-
schlieBend wird die Probe mit Hilfe ei-

beeinflusst Preis

ner chemischen Titration oder Nah-
infrarot-Spektroskopie nach einem stan-
dardisierten Verfahren untersucht.

Der ermittelte Wert flieit in die Be-
zahlung der Schlachtschweine ein.
Ubersteigt die Fettzahl 62, nehmen die
Schlachthéfe in der Schweiz Preisab-
schlige vor.

Die Qualivo-Richtlinien legen sogar
noch strengere MaBstibe an. Damit die
Fleischqualitdt stimmt, sollen Pro-
grammschweine nur eine Fettzahl zwi-
schen 52 und 56 aufweisen.
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