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Premiumfleisch Qualivo — das
einzigartige Markenrindfleisch
- wird nun auch vom «Mozart
unter den Schweizer Kachen»

angeboten.

Seit elnem Jahr tiftelt Starkoch
Nik Gygax im Landgasthof Lb-
wen in Thorigen (18 Gault Mil-
lau-Punkte) an Gerichten mit
Qualivo-Fleisch. Liebhaber seiner
Kiche kénnen jetzt die
entstandenen Kreationen
ab dem B. November ge-
niessen. Neben den Kurz-
bratstiicken wie Filet und
Entrecdte zaubert er neu
auch Qualivo-Leckereien
aus MHackfleisch, Sied-
fleisch, Braten und Huft
auf die Teller, Und das erst
nach zu Preisen, die den
Appetit nicht verderben.

Ein Miiesli fiir die
Rinder _
Doch was [st Qualivo? Die
Bltzberger Futtermittel-
firma H.U. Hofmann AG,
HOKOWIT beliefert seit
Jahren die Viehziichter
rund um den Globus mit
qualitativ hochstehendem
Futter. Die natiirlichen M-
krondhrstoffe aus Kolost-
rum, Hefe-, Krauter- und Pflan-
zenextrakten starken das Immun-
system und verbessern den Stoff-
wechse| der Tiere. Entsprechend
gesiinder und schmackhaftersind
Milch, Fleisch und Eier. Schon in
den 80-er Jahren entwickelte
der heutige Firmeninhaber lirg
Hofrmann zusammen mit Coop
«Bell Parcy ein Markenfleisch fur
Schweine, das spdter Pate stand
fur die erfolgreiche Linie «Coop
Naturaplans, Wahrend der ersten

' BSE-Krise, Mitte der 80-er Jahre,

etablierte er das Fleischproduk-
tions- und Vermarktungssystem

chwdrmen

Qualivo. Nicht nur tierfreundli-
che Haltung, regionale Produk-
tion und ein sicheres, gesundes
Lebensmittel waren das Ziel, Das
Fleisch sollte auch ganz beson-
ders gut schmecken, Der Schllis-
sel zum Erfolg lag in der Fltte-
rung. Samtliche Faktoren, welche

die Fleischqualitat negativ'beein-
. flussen, wurden ausgeschaltet.

Qualivo veredelt ausschliesslich

hochwertige Futtermittel - wie
Krauter, Heu, Getreide und Mais.
Diese Rohstoffe werden zu einem
schrnackhaften Miesh gemischt,
das von den Rindern ausseror-
dentlich gerne aufgenommen
wird. Die Rinder werden aus-
schliesslich mit Qualivo-Futter,
Milchprodukte und Heu gefiit-
tert. Das Resultat ist eine hervor-
ragende Entwicklung der Tiere
Ihr Fleisch ist aussergewdhnlich
zart und wegen seiner feinen
aMarmorierung» (intramuskula-
res Fett) besonders schmackhaft.
Neutrale Vergleichstests zeigen

immer wieder den deutlichen
Unterschied von Qualive zu her-
kixmmjichem Fleisch, :

Qualivo im Oberaargau

Heute flhrenr rund 30 aus-
gewdhlte Metzgereien in der
Schweiz und 130 Metzgerelen
in Baden-Wirttemberg und Bay-
ern das feine Qualivo-Fleisch. Die
Tiere werden Jeweils in der Re-
gion aufgezogen, wo sie
auch vermarktet werden.
So entstehen weder Stress
noch lange Transportwe-
ge. Im Oberaargau halt
Gody Grogg auf seinem
schénen Oberaargauer

100 Qualivo-Stiere. Er war
der allererste Qualiva-Pro-
duzent und ist heute noch
mit Freude und 5tolz da-
bei. Die Tiere werden auf
weichem, sauberem Strah
gehalten und haben je-
derzelt Auslauf ins Freie.
Das Fleisch der Tiere ge-
langt via Qualivo-Metzger
der ersten Stunde, Chris-
toph AmbUhl in Blitzberg,
Zu, den, Konsumentinnen
und Konsurmenten oder
eben via Nik Gygax, der
das edle Fleisch durch sei-
ne Kochkunst weiter veredelt. Je-
dermann ist vom Oberaargauer
Sterne-Koch herzlich eingeladen,
auch ohne Krawatte und in Jeans,
seine spezlellen Quallvo-Gerichte
und Kreationen zu geniessen,

Mit dem richtigen Wein

Dazu liefert thm die Firma Caves
Hammel SA in Herzogenbuchsee,
gine der flhrenden Weinbau-

und Weinhandelsfirmen, erle-

sene Weine, die den besonders
guten Geschmack des Fleisches
nicht Gberténen, sondern unter-
stutzen

24, Wein-Markt Herzogenbuchsee
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Hof Langmatt in Bltzberg *

Premiumfleisch Qualivo — jetzt auch beim Starkoch Nik Gygax

Luxusfleisch bringt Gourmets

... Metzger Christoph Ambahl verwertst

... tnd Starkoch Nik Gygax .,

... vom Landgasthof Lowen ..

... macht daraus kostliche Gerichte.





