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«Qualivo»-Fleisch im Ausland

«Qualivo», das neue
Markenrindfleisch aus
dem Oberaargau, ist nun
auch in den Nachbar-
lindern erhdltlich.

* Kaspar Drolor
Die Idee des neven Markenrind-
fleisches «Qualivos stammt aus
dem Oberaargau und fasst dank
seiner Qualitiit nun auch im Aus-
land Fuss. Seit dem Sommer
1997 wird die Marke in Frank-
reich und Deutschland einge-
fiihrt, Das Fleisch wird dort nach
=Cualivos-Richtlinien  produ-
ziert und itber Grossverteiler ver-
trichen. In Frankreich erfolgt die
Produktion in einer Genossen-
« 4chaft, der 1200 Ziichter ange-
schrltssen sind,

Die «Qualivos-Fleischprodu-
zenten in der Schweiz sind nicht
aul sich allein gestellt. Sie gehen
eine Partnerschaft ein, die vom
Futtermittelproduzenten - der
gleichzeitig Berater und Betreu-
er ist — tber den Mister und den
Metzger bis hin zum Konsumen-
ten reicht. So entstand in Biitz-
berg 1995 die erste regionale
Partnerschafi  zwischen Jirg
Hofmann, Experte fr Tier-
ernfihrung, dem Landwirt Gott-
fried Grogg, dem Metzger Chri-
stoph Ambihl und Gastronom
Walter Jenzer.

Bis 2000 Tiere jahrlich

Zurzeit bestehen in  der
Schweiz ell Produktions-Part-
nerschaflten. 500 bis 700 Tiere
werden im laufenden Jahr fiir
«Qualivo=-Fleisch  geziichtet.
Auch nach einem weiteren Aus-
bau sollen es hitchstens 2000
Tiere jihrlich sein, denn die
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'Die *Qualivo~-Ploniere aus dem Oberaargal (von links): Jurg Hofmann, Experte
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fir Tierernahrung, Landwirt Gottfried Grogg, Metzger Christoph Ambiihl, «Kreuz«-Wirt Walter
Jenzer sowle Landwirt Martin Russ, «Qualivos-Forderer aus Baden-Wirttemberg.

Marke soll in der Schweiz eine
Exklusivitat bleiben. Die hidhe-
ren Kosten werden dem Land-
wirt durch einen héheren Preis
abgegolten.

Der Bitzberger Gastronom
Waller Jenzer beurteilt «Quali-
vos als «das beste Fleische, dns
derzeit in der Schweiz erhiiltlich
sei und stiitzt sich dabei auch auf
das Urteil seiner Géste, «Fs ist
aussergewdhnlich zart und be-
sonders schmackhafts, so Jen-
zer, «und selbst Sied- und Hack-
fMeisch-Zubereitung werden mit
diesem Fleisch zu Spezialititen,
die peschiitzt werden.» *

Spezielle Fiitterung

«Qualivo~Fleisch unterscheidet
sich dank spezieller Futterung
und Haltung von herkdmmlichem
Fleisch. Der Unterschied llegt im
Futter mit hochwertigsten Roh-
stoffen. Es enthalt Maisflocken,
Weizenflocken, Getreideproduk:
te, Leinsamen und Zuckerriben-
melasse, gesunde Krauter, Mi-
neralstoffe und Vitamine, alles
gezielt dem Bedarf der Tiere an-
gepasst. Untersagt sind dem

Zichter die Beimischung wvon
Tiermehlen, kinstlichen  Lei
stungsforderarm, Antiblotika,
Medikamente oder gar Hormo-
ne. «Quailivo-Tiera werden in Of
fenfront-Freilaufstallen auf Stroh
gehalten, mit standigem Kontakt
untereinander und zur Umwelt,
Dig Tiers konnen bei den ent
sprechenden Landwirten jeder
zeit und ohne Voranmeldung be-
sichtigt werden, kdh






