- NOZ: Jirg Hofmann, geht es Thnen gut?

- Hofmann: Ja, sehr gut sogar. Warum
- fragen Sie?

. NOZ: Na ja, es ist doch schon etwas ei-
- genartig. Oder finden Sie es vollig nor-
" mal, in der heutigen Zeit Rindfleisch zu
produzieren?

" Hofmann: Stop stop. Ich produziere
kein Rindlleisch. ich bin lediglich der
Initiant einer Idee...

: NOZ: ...die Sie uns j_etzt erkldren.

- Holmann: Richtig. Sehen Sie, unsere
-+ Firma HOKOVIT hat vor bald 20 Jah-
ren die Weichen in eine Richtung ge-
stellt, die sich heute als richtig erweist.
Damals war es eine Vision. Wir haben
unsere Geschalistatigkeit auf die Ent-
wicklung und Produktion von Spezi-
atfuttermitieln ausgerichtet, weil wir
der Meinung waren, dass mit her-
kommlichen Futtermitteln aul die
Dauer keine Krdnze mehr Zu gewin-
nen sein warden. Heute ist die dama-
lige Vision die Grundlage dafur, dass
unsere Firma rund 50 Mitarbeitern ei-
ne Existenz bietet. Wir exportieren
unsere selber entwickelten Spezialfut-
terin die ganze Welt, von Malaysia bis
Kanada. Damit sind wir die einzige
Schweizer Futtermuhle, die Futter-
mittel ins Ausland liefert.

NQOZ: Nun haben Sie wieder eine Visi-
on...

Holfmann: Wenn Sie dem so sagen
wollen. Ich rede lieber von einer Idee.
Ich will ein Rindfleisch in den Markt
bringen, das aromatischer und zarter
ist als alles andere. Fin Fleisch, das
wieder einen Wert hat und auf das
sich die Konsumenten blind verlassen
konnen.

NOZ: Das ist doch nichts Neues...

Hofmann: Doch, absolut. QUALIVO
ist einzigartig in jeder Beziehung.

NOZ: Damit schaffen Sie sich aber bei
Biobauern keine Freunde. Die sagen
auch, sie hdtten das beste Fleisch.

Hofmann: Ach, wissen Sie, geredet
wird in dieser Branche viel. Auch viel
Unsinn. Tatsache ist, dass der Ge-
schmack des Rindfleisches haupt-
sichlich durch die Futerung beein-
flusst werden kann. F'ragen Sie mal ei-
nen Spitzenkoch in einem guten Re-
staurant, weshalb er US-Beef und kein
Bioflleisch verwende:. .

NOZ: Und dic Tierhaltung spiell keine
Rolle?

Haofmann: Aber natarlich. Die Tier-
haltung ist ganz wichtig. Ein schlecht

geliittertes Tier, das in einen engen

Stall eingeplercht wird und standig
sestresst ist, gibt kein gutes Fleisch
ab. Wenn ich von der Futterang rede,
setze ich voraus, dass ein Tier arige-
recht gehalten wird. QUALIVO-Rin-
der, das konnen Sie jederzeit beim
Biitzberger Bauer Gottfried Grogg
iiberpriffen, werden z sechst in ei-

szumiFutier o

nem grosszigigen Offenfrongstall aut-
gezogen. Sie sind nicht angebunden,
und sie haben jederzelt freien Zugang

NOZ: Alse, wie ist das jetzt mit dem Fut-
fer?

Hofmanm: Ganz einfach. QUALIVO
kommt aus der Erkenntnis heraus,
dass ein Rind, das optimal gehatten
und gelittert wird, ein wesentlich zar-
teres, aromalischeres Fleisch abgibt.

NOZ: Das ist die Theorie. Und die Pra-
xis? )

Hofmann: Wir haben 1995 mit der
praktischen Umsetzung begonnen.
Wir haben die Tiere nur mit Heu und
dem QUALIVO-Spezialfutter aus Ge-
treide- und Pflanzenprodukten gefét-
tert. Dazu kamen Krauter, Vitamine
und Mineralstoffe. ©

NQZ: Es gibt aber Stimmen, die sagen,
das sei nicht normal, Tiere mit solchem
Kraftfutter zu masten...

Hofmann; Das ist nattrlich Bladsinn.
Wir bieten den Tierenn Heu und Stroh,
also Rauhfutter, zur freien Verfiigung
an. Dazu, ebenfalls zur freien Verfu-
gung, das natirliche HOKOVIT
QUALIVO-Futter, selbstverstandlich
ohne Tiermehle, kinstiche ILei-
stungsforderer, Antibiotika, Hormone
oder ahnlichem. Ausserordentlich
wichtig far Gesundheit, Wohlbefin-
den und Entwicklung sind die welt-
weit vertriebenen, nattirlichen HO-
KOVIT-Mikronahrstofle: z.B. Kriuter,
Spurenelemente mit hoher Bioverfag-
barkeit, etc.

NOZ: Thre QUALIVO-Firtlerung ist aber
richt billig. Das verteuert doch das
Fleisch. Und das ausgerechnet in einer
Zeit, in der die Rindfleischpreise am Bo-
den sind.

Hofmann: Jetzt haben Sie den Nagel
‘auf den Kopl getroffen. Genauso ist es,
genause muss es sein. Die Tdee von
QUALIVE ist ja gerade, aus der Spi-
rale, die ins Elend fthrt, auszubre-
chen. Was mit dem Rindfleisch heut-

zutage los ist, wissen wir. QUALIVO
ist — der Name sagt’s — ein absolutes
Spitzenproduke, Mitnichts zu verglei-
alb darf es auch etwas ko-

{{ Jeder konventionell
produzierende Landwirt
ist abhdngig von einem
Preisdiktat. Jirg Hofmann ))

NQOZ: Das miissen Sie unseren Leserin-
nen und Lesern schon noch etwas néher
etkldren.

Hofmann: Der Markt funktioniert so:
Jeder konventionell produzierende
Landwirt ist abhingig von einem
Preisdiktat. Fr muss das Tier zu einermn
festgelegien Preis abgeben. Mal etwas
teurer, mal billiger. Bis auf die Direkt-
vermarkter haben die bauerlichen
Produzenten keinen Finfluss auf den
Preis. Der Bauer muss sein Tier geben,
wenn es das Schlachtgewicht erreicht
hat. Nicht vorher, nicht nachher. Was
kann der Bauer in dieser Situation
tun? Er kann authoren oder er produ-
ziett so, wie der Markt es verlangt —
moglichst kostengunstig. Aber die
Spirale hat irgendwann mal ein Ende.

NQZ: Und Sie glauben, dass mit einem
hochqualitativen, dafir aber teureren Pro-

anen T QUATTVO st keinie Massenwas. . t. Das Ech
s1e, QUALIVO ist einzigartig. st Hervorragend. Wir-haben

.che Kunden in den Metzgereien:Am-

dukt eire Umkehr der Spirale méglich ist?
Hefmann: Ob das generell maglich
ist, weiss ich nicht. Aber «vo
chunnt niits. Ich weiss nur, dass es bei
uns funkuoniert.. Das Echo jedenfalls

buhl und Lathi, die dank QUALIVO
wieder Fleisch essen. Eigentlich ist es
ja logisch.

NOZ: Und wie schmeckt das Fleisch?

Hofmann (schmunzeind): Probieren
Sie es. Man kann es schon von Auge
erkennen. Es ist feiner marmortiert,
hat eine schéne, natarliche Farbe.
Und es ist zart. Oder kannen Sie sonst
von einem Vorderviertel ein Ge-
schnetzeltes machen, bel dem die
Leute glauben, es sei vom Filer?

Das kénnen Sie ja mal selbst auspro-
bieren.
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