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Streetfood:
vyrazte
do ulic!

Qualivo

Maso pre znalcov

Volne k dispozicii pre registrovanych zakaznikov METRO
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MASO PRE NAROCNYCH

ZA VYNIKAJUCOU CHUTOU, STAVNATOSTOU A KREHKOSTOU MASA QUALIVO,
KTORE OCENUJU AJ POPREDNI SEFKUCHARI, STOJI UNIKATNA METODA CHOVU

16

VYVINUTA VO SVAJCIARSKU.

,Som presvedceny, Zze
systém Qualivo znamena
poctivu, premyslenu,

udrzatelnu a kontrolovatelnu

znacCku pre produkciu
Spickového masa.”

Jurg Hofmann

@ www.qualivo.sk

www.metro.sk

KONCEPT QUALIVO sa zrodil v roku
1995 a jeho duchovnym otcom je Jirg
Hofmann, majitel spolo¢nosti Hofmann
Nutrition AG. Prvotnou motivaciou bola jeho
vtedajsia nespokojnost s kvalitou hovadzieho
masa na trhu, ktora ho priviedla k vytvoreniu
unikatneho systému chovu a vykrmu dobytka.
Cielom bolo ponuknut spotrebitelfom hovadzie
maso Spickovej kvality s vynikajucimi
chutovymi vlastnostami a vysokym obsahom
zdraviu prospesnych latok.

Strava je zaklad

Jedine¢nost metddy stoji na spésobe vykrmu.
Zlozenie stravy podporuje imunitu, ¢im

sa znizuje riziko choréb a minimalizuje sa
veterindrna starostlivost v zmysle nutnosti
podavat zvieratdm lieky, ktorych posobenie by

sa nasledne prejavilo v kvalite mésa. Dobytok
dostava vyhradne suché prirodné krmivo, a to
vo forme, ktoru jeho organizmus optiméaine
vstrebe. NavySe je obohatené o zlozku
Qualivo Guard, ¢o je prirodna zmes kolostra,
kvasnic, rastlinnych extraktov a bylin, ktoré
napomahaju nastartovat imunitny systém.

Stala kvalita

Chutové vlastnosti i reakcie na tepelné
spracovanie su v pripade masa Qualivo
prakticky rovnakeé. K stabilnej kvalite
prispieva v prvom rade nemenné zloZenie
stravy a spdsob chovu, ktory zvieratam
zarucuje dostatok priestoru, pohybu,

svetla a erstvého vzduchu, a tiez Setrné
zaobchadzanie pocas transportu a porazky.
Metdda Qualivo navyse vylu€uje z chovu
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RICHARD WERNER

Séfkuchar & spolumajitel Boo
Burger, Bucéovice

,Qualivo pouzivame

od otvorenia na3ho bistra.
Nasim cielom je robit

vietko poctivo a kvalitne
takZe toto mdso, ktoré ma
jedineénd a vyvéazenl chut,
bola jasna volba. Vyskasal som
hovaddzie, telacie i bravcové
- vzdy s kladnym ohlasom

od zakaznikov. S Qualivom rtad
pracujem pre jeho Struktdru

a jedineénost oproti
klasickym chovom.’

vSetok vplyv horménov a antibiotik.

V kombinacii so zloZzenim krmiva a podporou
prirodzenej obranyschopnosti zvierat sa

ku konzumentom dostéva nielen chutné
krehké méso, ale aj mnozstvo latok
délezitych pre ludsky organizmus.

Vyzreté je dobré

Zasadnym faktorom ovplyviujucim viastnosti
masa je dostatoCny €as zrenia, ktoré v tomto
pripade prebieha tzv. mokrym spdsobom, ked’
maso zreje vo vakuu. Qualivo je v predaji

vo viac ako 20 rezoch a va¢sina z nich vyzrieva
vy$e 30 dni od zabalenia. K prednostiam masa
patri aj vysokd Uroven Stavnatosti a kratka
kuchynska uprava. Vdaka tomu umozriuje
profesiondlnym kuchdrom jednoducho pripravit
z beznych® rezov vynikajlice pokrmy.
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JAROSLAV ORSAG

Executive Chef, Hotel Horal,
Velké Karlovice

.S masom Qualivo pracujem
rad, a to z celkom prostych
dovodov - pochadza z ceského
chovu a vyznacuje sa velmi
dobtou chutou a vyzretostou.
Z prednych Zasti madsa Qualivo
varim vela jedal, ktoré sa

v pripade hovadzieho zvycajne
vari z ¢asti zadnej. Pri
akejkolvek dprave zostava
maso velmi $tavnaté, a vdaka
tomu je vhodné pre moderné
varenie.’

Qualior’
i Vil shoile !
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XKL E V METRO
Arnpi 2016 uzavrela spolo¢nost
M/ ml_ RO zmluvu na exkluzivnu
distribuciu mésa znac¢ky Qualivo pre
velkoobchodny trh v Ceskej republike

a na Slovensku. Na zaciatku decembra
ju podpisal vykonny riaditel MAKRO/
METRO Guillaume Chéne so spolo¢nos-
tou Hofmann Nutrition zo Svajciarska.
Okrem hovadzieho bude distribucia
zahfat aj bravéové a telacie maso.

MICHAL BUCEK

Chef de Partie CzecHouse
Grill & Rotisserie,
Hotel Hilton Prague

,S masom Qualivo som zacinal
ako jeden z prvych v Ceskej
republike a prakticky ihned
po vyskdsani a ochutnani som
si ho oblabil. Zaradujem sa

ku kuchdrom, ktori radi
upravujli lacnejs$ie c¢asti masa,
a musim dGprimne povedat, Ze
Qualivo je vydareny projekt
chovu. Vela restaurdcii bojuje
s cenami surovin a kvalitou -

tu sta¢i pridat $ikovné ruky
kuchara a vznikne nadherné
spojenie - dokonalé a zdravé

jedlo. Mojim obldbenym

produktom je m&so na burgery, !:-_._ .
ktoré si sam svojou metddou B
nameliem z troch t6znych

Ttezov. Toto mdso je oblibené

u muzov aj u damskej

klientely. M&so je velmi jemné

a m& prijemnd vénu. Pomer cena

a vykon je naozaj na vysokej
Grovni - Qualivo teda vrelo

o2 "
odporidcam.






